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In einer Welt, die sich rasend schnell verandert, suchen wir oft nach
einem Anker im Altbewahrten.

Bei Bakerman verstehen wir die Kraft der Tradition, dennsie ist der ,
Schlussel zur Identitat. Unser Herzstick, das handgeschriebene [
Rezeptbuch von Heiko Thees* Vater aus dem Jahre 1962, ist mehr als
nur vergilbte Seiten. Es ist der Beweis fur unsere Wurzeln, ein Erbe,
das wir mit Stolz in den Handen halten.

Jedes vergilbte Blatt erzahlt eine Geschichte von
Liebe, Hingabe und dem unverwechselbaren
Geschmack unserer Herkunft.

Als Backer:innen bleiben wir unseren Wurzeln
treu. Heiko Thees, der das Handwerk vor mehr als
35Jahren in der Backstube seines Vaters auf Riigen
lernte, tragt die Liebe zu Backwaren tief in seinem
Herzen. Diese Liebe ist unser Antrieb.

Doch bei Bakerman sind wir sowohl Bewahrer
der Tradition als auch Schopfer von Neuem.

Wir sehen in den Rezepturen nicht nur das Alte, son-
dern auch den Schlissel zu neuen Wow-Effekten
und Uberraschungen. Unsere Backwaren sind
mehr als nur Produkte - sie sind Ausdruck unserer
Kreativitat, eine Hommage an die Vergangenheit
und ein Versprechen fir die Zukunft.

]vmjza tees,
Als Team glauben wir, dass Tradition und Bewahrtes nicht aus- 798¢
schliefRlich in der Vergangenheit existieren sollten. Sie sind unsere
Basis, unsere Inspiration, wahrend wir mutig neue Wege beschreiten.

#celebratethespirit — Wir zelebrieren das Erbe, indem wir das alte
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7936, Heiko Thees go: gornor Rezeptbuch als Kompass in die Zukunft nutzen. Es ist unsere Qqelle
Me: :fef/-,m/hh; Vasar derKreativitat, der Antrieb fur Uberraschende Kreationen, die nicht
€nlS Broteortimente, nur den Gaumen, sondern auch das Herz berthren.

Jede Bakerman Backware erzahlt eine Liebes-
geschichteausderVergangenheitund 6ffnetdie Tur
zu einemneuen Abenteuer, bei dem Gestern und Morgen
zu einem Geschmackserlebnis verschmelzen und $
unsere Kunden:innen immer wieder aufs Neue be-
geistert werden.

Backetvbe von Heiltog Vater:
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wir sind die Bakermans
aus Gronau.

WIR SIND

ein seit 2007 inhabergefuhrtes Unternehmen, das sich auf
hochwertige Tiefklihlbackwaren sowohl im stiRen als auch
im herzhaften Bereich spezialisiert hat.

WIR PRODUZIEREN

mit unseren hochmodernen Produktionsanlagen, klassische
und innovative Produkte mit handwerklichem Charme.

WIR HABEN

300 Produkte im Sortiment.

WIR SIND HUNGRIG

nach Innovation, nach Vorsprung, nach Veranderung.
Stay hungry — danach leben wir. Das sind wir.

WIR STURZEN UNS

voller Leidenschaft in innovative Ideen und produzieren

einzigartige Snackprodukte, die einen revolutionaren Einfluss
auf den Markt haben!
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